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Alpengeier
auf der grof3en
Biihne

Auftritt am Samstag
um 11 Uhr

Menden. Seit dem Jahr 1999 begeis-
tern die Alpengeier die Freunde der
volkstiimlichen Musik in und um
ganz Deutschland. Mit ihrer
schwungvollen und frohlichen Art
verstehen diese fiinf Vollblutmusi-
kerbuben es immer wieder, ihre Zu-
horer zwischen 8 und 80 Jahren zu
faszinieren. Als Stimmungsgruppe
treten sie besonders gern auf Fest-
lichkeiten mit frohlichem und stim-
mungsvollem Charakter auf. Die
Musik ist geprégt vom beriihmten
Oberkrainer Sound. Sie iiberzeugen
aber auch durch Evergreens, Show
und Witz.

Die Alpengeier sind Sympathie-
trager zum Anfassen, die stets die
Nidhe zu ihrem Publikum suchen.
Ihre Herzlichkeit hat die Alpengeier
in der Volksmusikszene zu einem
Begriff werden lassen. Durch zahl-
reiche Auftritte im In- und Ausland,
im holldandischen und belgischen
Rundfunk, im WDR-Fernsehen und
durch CD-Produktionen sind sie zu
einer festen GroRe geworden. Die
Alpengeier konnten sich 2002 im
Vorentscheid zum Siidtiroler Alpen-
grandprix in Meran qualifizieren.
Dort kamen sie auf Anhieb unter
mehr als 20 Teilnehmern auf einen
hervorragenden vierten Platz.

Zu Menden a la carte werden die
Alpengeier am Samstag, 17. August,
ab 11 Uhr auf der groRen Biihne auf-
spielen. Freuen Sie sich also auf eine
schwungvolle Musik auf dem Fest
der Sinne.

Die original Alpengeier sind Sympathie-
trager zum Anfassen und werdenbei a la
carte gewiss fiir volkstiimliche Stim-
mung sorgen.
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A LA CARTE Kultur und Kulinarisches

Willkommen auf der Piazza

Fest der Sinne mit neuen Konzepten. Gastronomie im Bereich des Zeltdaches

Menden. In Menden ist etwas in Be-
wegung. In jiingster Zeit hat es vie-
le positive Verdnderungen in der
Honnestadt gegeben. Besonders
fallen der neue Bahnhof und das
umgebende Areal ins Auge. Auch
ein Wasserrad und ein neu gestal-
teter Platz vor dem Alten Rathaus
machen die Stadt schoner.

Auch Menden a la carte wird
viel Neues bringen, um zu einem
noch schoneren Fest fiir seine
Giste zu werden. Viele Anregun-
gen von Festbesuchern wurden in
den letzten Jahren gesammelt und
aufgenommen. So entsteht in die-
sem Jahr ein vollig neu gestalteter
Bereich unter dem Zeltdach, und
es wird zu einem Ort, an dem Ge-
nieBen, Gastlichkeit und Kommu-
nikation in entspannter Atmo-
sphére im Vordergrund stehen.

Mediterraner Stil

Das Ambiente unter dem Zelt-
dach wird optisch aufgewertet und
sich wie eine einladende Piazza im
mediterranen Stil présentieren.
Besondere Dekorationselemente
sorgen dafiir, dass mehr Hall und
Schall geschluckt werden.

Die Gastronomie konzentriert
sich stirker in diesem Bereich.
Das Restaurant Stiftskeller be-

kommt seinen neuen Standort in
der Verbindung zwischen dem gro-
Ben Platz und dem Zeltdach. Die
beiden Stdnde der neuen Wirte
vom Restaurant Akropolis und
dem Hotel-Restaurant Korth pra-
sentieren sich unter dem Zeltdach.
Damit man es sich jederzeit gemiit-
lich machen kann, stehen mehr
Sitzgelegenheiten zur Verfiigung.
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So sah der gemiitliche Bereich unter dem Zeltdach in den vergangenen Jahren aus.

Natiirlich gibt es auch wieder ein
Unterhaltungsprogramm  unter
dem Zeltdach, aber ,,unplugged“ -
ohne Verstdrker. So tritt dort am
Freitag das Trio Grande mit Come-
dy, Schauspiel und handgemachter
Musik auf. Am Samstag kann man
zu nostalgischer Drehorgelmusik
genielRen, dem Jongleur und Stel-
zenldufer Tobias Griin zuschauen
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und am Abend eine italienische
Nacht mit I Gondolieri erleben.
Am Sonntag laden der Akkordeon-
spieler Bernd Gimpel und das Dol-
ce Streichtrio zum Verweilen ein.
Nachmittags kommt fiir die Kinder
die Kuscheltierparade der JOJOS,
und ab 19 Uhr wird das Zeltdach
mit dem gefiihlvollen Akustik-Trio
Mr. Moonlight zur Lounge.

Lounge-Gefiihl
bei Mondlicht
unter dem Zeltdach

Menden. Aus dem hohen Norden
kommt am Sonntag, 18. August, ab
19 Uhr die Lounge- und Partyband
Mr. Moonlight unter das Zeltdach
von Menden a la carte, um den auf-
gehenden Mond stimmungsvoll zu
begriiBen. Das Abendprogramm
zum Abschluss des Festes der Sinne
findet so einen schonen, entspann-
ten und romantischen Ausklang.

Mit Akustikgitarre, Piano und Per-
cussion — und ganz besonders mit
der hervorragenden Stimme der
Séangerin Natella Friihauf - schaffen
Mr. Moonlight den Spagat zwischen
Lounge, Pop, Oldies und aktuellen
Hits. Mit leisen und trotzdem atmo-
sphérischen Kldngen groovt sich die
Band mit dem Publikum in die
Nacht.

So endet das Fest der Sinne unter
dem Zeltdach genussvoll und ganz
relaxt mit Mr. Moonlight.

Mit leisen und atmosphdrischen Tonen
treten die Musiker von Mr. Moonlight
unter dem Zeltdach auf. FOTO: PRIVAT

Auch soziales Engagement ist ein Teil der Veranstaltung

Unterstiitzung fiir Suppenkiiche, De-Cent-Laden und Mobelgeschift Hab und Gut. 300 Ehrenamtliche sind im Einsatz

Menden. ,Wir tun etwas fiir Men-
den!“ Das ist das Motto des Initiativ-
kreises Mendener Wirtschaft, und
auch seine groBte Veranstaltung,
Menden a la carte, steht unter die-
sem Zeichen. Neben den positiven
Effekten fiir das Image unserer scho-
nen Stadt und der Begegnung von
Menschen aus Nah und Fern ist
auch soziales Engagement ein Teil
des Ganzen.

Zum Beispiel wird in diesem Jahr
auf dem Fest wieder das Kochbuch
,Menden fiir GenieRer* verlost. Der
Erlos kommt der Arche, den sozia-
len Mirkten des SKM, des Katholi-
schen Vereins fiir soziale Dienste in
Menden, zu Gute. So kann jeder
Gast des Festes der Sinne in der
ndchsten Woche mit dem Kauf eines
Loses diese wichtige Einrichtung in

Hofeskamp.

unserer Stadt unterstiitzen.
Freiwilliges Engagement wird
beim SKM grol§ geschrieben: ,Rund
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Piotr Vorreiter und David Scheffler sind ehrenamtliche Helfer im De-Cent-Laden am
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300 ehrenamtliche Mitarbeiterin-

nen und Mitarbeiter sind in verschie-
denen Bereichen engagiert. Die Sup-

penkiiche existiert bereits seit 1995,
hat mehrmals den Standort gewech-
selt und befindet sich heute im So-
zialmarkt Arche am Hofeskamp. Im
Durchschnitt bewirten wir dort pro
Offnungstag rund 25 Personen. Lei-
der hat sich die Spendensituation
deutlich verschlechtert*, erzahlt Ma-
rita Hill, die Geschiftsfiihrerin des
SKM.

Auch der Kleiderladen der Caritas
hat eine lange Geschichte und heute
ebenfalls im Sozialmarkt Arche ein
Zuhause gefunden. Seit Oktober
2003 gibt es den Laden De-Cent,
heute ebenfalls am Hofeskamp.
Dort werden Lebensmittel, die von
Mirkten kostenlos abgegeben wer-
den, an bediirftige Menschen gegen
ein geringes Entgelt weitergegeben.
Zum Einkauf berechtigt sind die

Menschen, denen der SKM nach
Priifung der personlichen Verhalt-
nisse einen Ausweis ausgestellt hat.
»Zu De-Cent kommen tédglich mehr
als 60 Kunden*, ergdnzt Marita Hill.

Als dritte Institution des SKM gibt
es noch das Geschift ,Hab & Gut,
in dem Mobel, Hausrat und mehr an-
geboten werden. Mit dieser Idee soll
dafiir gesorgt werden, dass Men-
schen am Rand des Existenzmini-
mums auf diese Dinge nicht verzich-
ten miissen.

,Mit der finanziellen Unterstiit-
zung des sozialen Engagements
auch im Rahmen von Menden a la
carte wollen wir zeigen, dass sich der
IMW gerade in der heutigen Zeit sei-
ner sozialen Verantwortung bewusst
ist“, erklart der IMW-Vorstandsvor-
sitzende Andreas Wallentin.

El Ambiente - seit zehn Jahren dabei

Alessandro Virgillito hat sich auf die spanische Kiiche spezialisiert

Menden. Im Jahr 1987 kam Alessan-
dro Virgillito aus Catania, vom FuRle
des Atna, zum ersten Mal nach
Deutschland, um Verwandte zu be-
suchen. Aus dem, was eigentlich nur
ein begrenzter Aufenthalt sein sollte,
sind inzwischen 26 Jahre und eine
zweite Heimat fiir ihn geworden.
,Ich bin hier zwischen Beruf und
Liebe hidngen geblieben“, erzéhlt
Alessandro Virgillito mit einem
Schmunzeln.

Mit 26 Jahren hatte er sich in Plet-
tenberg mit einem kleinen Restau-
rant selbststdndig gemacht. Von da
aus kam er dann nach Iserlohn.
Nachdem er das dortige Restaurant
Castello als Gast besucht hatte, war
er so begeistert, dass er es sechs Mo-
nate spéter in eigener Regie iiber-
nahm. Im Jahr 2002 wurde ihm das
historische Kellergewtlbe des Von
Scheiblerschen Hauses am Theo-
dor-Heuss-Ring in Iserlohn angebo-

ten. Fasziniert von dem alten Ge-
méauer und der besonderen Atmo-
sphére dieses Ortes eroffnete er dort
dann auch sein Restaurant El Am-
biente, das er bis zum heutigen Tage
mit viel Erfolg fiihrt.

Alessandro Virgillito prasentiert seit
zehn Jahren auf dem Fest der Sinne sei-

ne mediterranen Geniisse.  FoTO: PRIVAT

,Ichwollte nicht einfach ein weite-
res italienisches Restaurant eroff-
nen. Deshalb habe ich mich im El
Ambiente fiir die spanische Kiiche
entschieden®, berichtet Virgillito.
Mit deren kulinarischer Tradition
bringt er die Sonne des Mittelmeeres
ins manchmal triibe Sauerland. Mit
Tapas, Pollo Andaluz, Oktopussalat
und vielen anderen Kostlichkeiten
der iberischen Halbinsel konnen
sich die Gaste bei spanischem Wein
verwohnen lassen. Natiirlich gibt es
auch einige italienische Gerichte,
denn die mediterrane Kiiche begeis-
tert tiber Landergrenzen hinweg.

In diesem Jahr ist das Restaurant
El Ambiente schon seit zehn Jahren
bei Menden a la carte vertreten.

Der Stand von Alessandro Virgilli-
to ist als stidndige Vertretung Siid-
europas zu einem unverzichtbaren
Bestandteil des Festes der Sinne ge-
worden.

Tradition in dritter Generation

Hasecker Catering stellt sich vor. Speisen fiir 5000 Gisten kein Problem

Menden. Seit 2012 fiihrt Marcus Ha-
secker das Unternehmen Hasecker
Catering in der dritten Generation.
Sein GroRvater Otto Schutzeichel
hatte 1948 in Lendringsen mit einem
Metzgereibetrieb den Grundstein
gelegt. Er war es auch, der Anfang
der Sechziger Jahre die Idee hatte,
die ersten Imbissstuben zu er6ffnen
- ein damals ganz neuer Trend. Es
begann mit Hihnchen und Schasch-
lik, spiter kamen dann auch die
Pommes frites dazu. Zur Zeit des
grollen Booms gehorten 18 Imbisse
zum Unternehmen.

Anfang der Siebziger Jahre kam
durch Ingeborg und Winfried Hase-
cker der Partyservice hinzu. Sohn
Marcus begann 1986 seine Ausbil-
dung zum Metzger bei Hillebrand in
Lendringsen. Es folgte eine Ausbil-
dung zum Koch im Waldhotel Horn
in Iserlohn. Spédter sammelte er im
Grand Hotel Baden bei Wien iiber

ein Jahr Auslandserfahrung. Seine
Bundeswehrzeit verbrachte er eben-
fallsam Herd. Wieder zu Hause legte
er als einer der jiingsten Koche seine
Priifung als Kiichenmeister ab, und

Marcus Hasecker ist mit seinem Stand
schon seit 18 Jahren eine feste GroBe auf
Menden a la carte.
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es folgte noch eine Ausbildung zum
staatlich gepriiften Handelsbetriebs-
wirt.

In alter Tradition eroffnete Mar-
cus Hasecker vor Kurzem in Men-
den den neuen Imbiss ,,Currywurst
& Co“. Auch die Wilhelmshohe
wird von ihm gastronomisch betreut
und versorgt. Heute kann das Unter-

nehmen Hasecker Catering
problemlos bis zu 5000 Menschen
pro Anlass bewirten.

Bei Menden a la carte ist das
Unternehmen schon seit 18 Jahren
eine feste GroRe, und Marcus Hase-
cker hat bereits bei den Planungen
zum Fest der Sinne mitgewirkt.
»,Meine Anregungen und Inspiratio-
nen bekomme ich héufig im Urlaub.
Wir schaffen daraus eigene Kreatio-
nen, die unsere Géste auch in diesem
Jahr wieder auf Menden a la carte ge-
nieBen konnen*, erzahlt Marcus Ha-
secker.



